
TERROIR
[HND]
100 % RÜCKVERFOLGBAR 
GPS 14.170608, -88.003103

SINGLE ESTATE K AFFEE
G eröste t  i n  der  Rö s te re i ,  K af fe e  u n d Ba r

honduras las flores / arabica  
catuaí / natural / bean  size +15 / chi-
nacla / planted hillside area / 1530 
masl / clay soil / average temp. 22 °c /  
selective handpicking

Tegucigalpa



Degustationsnotizen
Feige, roter Apfel, Caramel, seidig-  
weiches Mundgefühl, fruchtig und  
leichte Bitternote

Zubereitung
Verwenden Sie für perfekte Ergebnisse  
die markierte Zubereitungsart.

	 Bialetti-Kocher
	 Espressomaschine
	 Vollautomat
	 French Press
	 Filterkaffee

Herkunftsland 	 Honduras
Ort 	 Chinacla
Kooperative	 Las Flores 
Durchschnittshöhe	 1530 m ü. M.
Topographie	 bepflanzte Hangfläche
Bodenbeschaffenheit	 lehmiger Boden
Temperatur	 22 °C
Niederschlag	 ca. 2400 mm pro Jahr 
Besonderes	 Nach der Verarbeitungssaison schult sie ihre  
	 Arbeiterinnen in der Herstellung von 
	 Kunsthandwerk wie Körben, 
	 Tischdecken und Taschen.

Botanische Art	 Arabica
Botanische Unterart	 Catuaí
Erntemethode	 Selektive Handlese
Erntezeit	 Dezember bis Februar
Exportzeit	 Februar bis Mai
Bohnengrösse 	 +15
Aufbereitungsart 	 Natural
Sackgrösse 	 69 kg

honduraslas flores Die Kaffeefarm liegt in der hügeligen 
Landschaft des Verwaltungsbezirks La Paz in Honduras. Die Plantage wird 
von Natalia Pineda geleitet. Die Kaffeebäuerin hat ihr Handwerk schon 
von klein auf von ihrem Vater gelernt und konnte ihre Fähigkeiten laufend 
weiter perfektionieren. Im Jahr 2017 wurde der hochwertige Kaffee mit 
dem vierten Platz an der «Honduras Cup of Excellence» ausgezeichnet.


